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thermaline Prothermetic
Multifunkéni tlakova pdney, 170L,
EL, CTS, W900

POL. #:

MODEL #:

PROJEKT #

SIS #

AlA #

Multifunkéni TLAKOV A
pdanev 170L, elektricka,
sklopnd, automaticka
kondenzace pdry, pokrmovd
sonda CTS, sendvicové dno,
GuideYou panel, instalace
zavésenim na zed (W90)

586249 (PUET17KVEO)

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

Multifunkéni pdnev, TLAKOVA, sklopnd, elektrickd, 170L, 6ti bodova
pokrmovd sonda CTS, instalace zavé3enim na zed (W90)

PowerBlock systém: varny povrch je slozen z vicevrstvého dna (15mm
ocelolitina + 3mm nerez AISI316L-1.4404 + 15mm topny blok hlinikovém
pouzdre).

Topné ¢&lanky v hlinikovém bloku maji stalou tepelnou vodivost a nizsi
povrchovou teplotu, coz vyrazné zlep3uje rovnomérnost ohfevu dna,
prodluzuje zivotnost a zvy3uje spolehlivost celého topného systému.

2 zonovy varny povrch s moznosti nastaveni oddéleného ohfevu pravé a
levé poloviny pdnve. Sendvicové dno pdnve garantuje vysokou flexibilitu v
pfipravé pokrmd a rdznorodost tepelnych Uprav (smazeni, opékani, pfiprava
omdcek a sauté, vareni, dudeni...), véetné vafeni v tiaku

Dokonale rovné a lesténé dno snizuje spotiebu tukd a olejy, je odolné proti
teplotni Sokdm diky technologii "Shot peening".

Ovladani TouchControl - HD DOTYKOVY PANEL, vice jak 20 jazyk vé.
Cestiny. programovani,
automatické programy.

Elektronick& mikroprocesorovd Fidici jednotka s digitainim displejem, volba
teploty pokrmu, moznost pfedprogramovani doby vareni a za¢atku vareni.
Automatické rozpozndni cyklu tepelné Upravy "smazeni" a "vareni" a "vareni
v tlaku" diky tlakovému a 2 teplotnim senzordm:

a) Rezim smazeni: pfi nastaveni teploty 110°C nebo vyssi je teplota méfena
teplotnim senzorem, umisténym ve dnu pdnve.

MozZnost vicefdzového ukladani  receptu,

SCHVALENO:

b) ReZim vareni: Pfi teploté pod 110°C je teplota fizena postrannim
pokrmovym senzorem, umisténym na bocni sténé pdanve. Diky
elektronické fidici desce je energie doddvdana pouze v efektivni mire,
aby nedochdzelo k nechténému prekmitu teploty.

¢) Rezim tlakovy: pokud tlakovy senzor zaregistruje pretlak uvnitf panve,
pfepne automaticky fizeni teploty ze spodniho senzoru na postranni a
automaticky nastavi vykon pdanve pro optimdini udrzovani tlaku v panvi.
Funkce SOFT: idedlni pro pfipravu pokrmu, které maji tendenci pfipalovat
se pfi maximdlnim vykonu. Principem je fizeny pozvolny ndbéh ohfevu
na pozadovanou teplotu s rovnomérnym prohfivanim, takika bez
nutnosti promichavani. Vhodné obzvldasté pro mlééné produkty, omacky,
prohfivani apod.

Funkce Power Level: principem je dosaZeni bodu varu a ndsledné
udrzovdni teploty 95°C pfi co nejmensi spotfebé energie - nastaveni 9
stupfd vykonu od L1 (6%) az po L9 (100%)

Moznost vareni v GN nadobach. Pfi pouziti vymezovacich ramecku Ize
vyuzit multifunkeni tiakové pdanve obdobné jako parni konvektomat a
navic s vyuzitim pretlaku.

Systém automatické kondenzace pdry, standardné doddvdn, umozni
otevreni natlakované panve takrka okamzité po ukonceni varného cyklu.
Izolované a vyvdazené viko dokonale pfiléhd k hornimu okraji a snizuje
tepelné ztraty, zvy3uje U¢innost ohfevu a umozriuje udrzovdéni pokrmu s
minimdlini spotfebou energie (Uspora az 90% ve srovndni s ohfevem pfi
otevieném viku).

Pfesné motorové sklapéni s variabilni rychlosti s funcki SoftStart a
SoftStop. Uhel vyklapéni vétsi nez 90° pro dokonalé vyprazdnéni a
snadné cisteni.

Excentricky umisténd osa skldpéni umoznuje pInéni i vyssich nadob.
Moznost napojenina pocitacovy systém HACCP (viz. extra pfisludenstvi).
Pokrmovd sonda se 6ti méficimi body pro dokonalou pfipravu obzvlasté
v pripadé vétsich kust mas.

Vysoce kvalitni tepelnd izolace snizujici spotfebu energii, vyzafované
teplo. Moznost volby typy napoustéci smé3ovaci baterie a moznosti
automatického plnéni - viz. extra pfislusenstvi.

Snadné cisténi vany diky zaoblenym a le§ténym vnitinim rohdm. Spoje
mezi panely minimilizovany s cilem docilit vysokého stupné hygieny a
ochrané proti vodé.

Ochrana proti proniku vody IPXé

Ur¢eno pro instalaci zavésenim na zed'.
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Hlavni funkce a viastnosti

Multifunkénost funkci: peceni, smazeni, duseni,
vareni, vafeni v tlaku a napafovani.

GN kompatibilita vany. Rozmér pdnve umoznuje
vareni v GN nddobdch pfimo ve vané a také
zavésenim do vymezovacich rameckd (viz. extra
pfisludenstvi).

Snadno dcistitelny varny povrch diky oblym rohdm
s velkym radiusem.

ThermoBlock systém pro optimdini rozlozeni
tepelné energie a vysokou tepelnou stabilitu po
celém dné.

2 zoénovy varny povrch s moznosti odlisného
nastaveniteploty ohfevu pravé alevé poloviny dna
pdnve

Viko vybavené bezpelnostnimi mechanismy, které
zamezi nechténému otevfeni vika obsluhou v
pfipadé, kdy je pdnev natlakovand. Manudini
odtlakovani i v pfipadé vypadku elektrického
proudu je mozné a bezproblémové.

Teplotni senzory zaruluji nejen prfesné méreni
teploty pokrmu, ale také pomdhaji optimalizovat
mnoZstvi doddvané energie tak, aby bylo mozné
udrZzovat presnou teplotu pokrmu bez nezddoucich
vykyva.

Bezpeclnostni ventil v tlakovém viku zamezuje
vzniku nadmérneho pretlaku ve varném prostoru.

Moznost vareni pfi pretlaku 0.45bar vyrazné
redukuje ¢as samotného vareni.

6ti bodovda pokrmovda teplotni sonda CTS, s
presnosti méreni 0.5°C zaruc€uje dokonalé vysledky
propeceni. CTS efektivnhé optimalizuje spotfebu
energie, jelikoZ fidi vykon zafizeni tak, aby spinal
ohfev pouze v pfipadé, pokud je to nezbytné pro
dosazeni/udrzeni nastaveneé teploty.

Certifikovany stupen ochrany proti vodé: IPX6

Optimalizované rozlozeni teploty a pfenos do
pokrmu zaqjiStuje vynikajici vysledky, konzistenci
pokrmu, pfirozené barvy, chuté a vitaminy.

Vareni pfes noc Setfi energii, Cas a naklady.

PFesné motoroveé skldpéni s variabilni rychlosti a
funkci SOFT STOP. Uhel vyklapéni vétsi nez 90° pro
dokonalé vyklopeni panve a snadné cisténi.

Po uzavfeni vika a po dosazZeni pFetlaku je vykon
a teplota fizena zcela automaticky bez nutnosti
jakékoliv regulace.

Vestavénad teplotni &idla pro pfesnou kontrolu a
regulaci procesu vareni.

Pfesné drzeni teploty, rychld reakce na zménu
nastaveni.

USB konektivita - nahravani a stahovani receptir
a HACCP dat, aktualizace softwaru. Moznost
napojeni na sit’ovg systém sbéru HACCP dat (viz.

extra pfislusenstvi

Konstrukce

Vnéjsi panely i vnitFni rdmova konstrukce vyrobeny
z nerez ocele AlSI304-1.4301.

Multifunkéni varny povrch se snizenou pfilnavosti:
specidlni sendvic¢ova struktura dna 'COMPOUND":

CEEE

thermalLine Prothermetic
Multifunkéni tlakova pdney, 170L,
EL, CTS, W900

3mm nerez AISI316L - 1.4404 (kyselinovzdornd ocel) +
15mm ocelolitina. Povrch je diky pouzitym materialdm
a konstrukci dna vysoce odolny proti teplotnim Sokdm.

Dvojité izolované viko, material nerez AIS1304 - 1.4301.
Vyvdzeni a uchyceni vika skrze specidlni panty, které
zarucuji stabilni polohu vika takfka v kazdé pozici. Viko
dokonale pfiléhd k hornimu okraji a sniZuje tak tepelné
ztraty, zvySuje u€innost ohfevu a umoznuje udrZzovani
pokrmu s minimdlini spotfebou energie (Uspora az 90%
ve srovnani s ohfevem pfi otevieném viku.

¢« K 18mm silnému Compound dnu pevné pfiléhd 15mm
silnd topnd vrstva Thermoblock. Tato kombinace
zarucuje vysokou tepelnou akumulaci a rovnomérnost
rozloZeni tepelné energie a dlouho Zivotnost celého
systému.

¢ Smésovaci baterie v&. moznosti automatického plnéni.
(extra prislusenstvi)

Tepluvzdornd rukojet s protiskluzovym povrchem.
Zapustény dotykovy panel “TOUCH” s mirnym
naklonénim pro snadnou Citelnost. Logika zobrazovani
jednotlivych funkci vede obsluhu celym postupem
nastaveni. Soucasné zobrazeni nastavenych a aktudini
hodnot teploty a ¢asuy; rediné hodiny; program SOFT
pro jemné a milé¢né pokrmy; funkce POWER - 9
prednastavenych stupnd vykonu (od prohfivani az po
maximalni vykon); fce odlozeného startu; chybova
hlaSeni a mnoho dalsich funkci.

e Tlakové viko osazené bezpecnostnim zdmkovym
systémem s rychlym mechanismem.

Rozdilné nastaveni systému pro rezim "Vafeni" a
"Peceni/Smazeni".

Minimdlni vyskyt jakychkoliv spdr pro snadné cisténi a
maximadlni hygienicky standard.

MoZnost provedeni s pfipravou pro napojeni na systém
energetické optimalizace (hlidani odbérového maxima)
a bezpotencidlni kontakty (EOQ/PK). (viz. extra
pfisludenstvi)

98% recyklovatelnost, obalové materidly bez toxickych
substanci

» Stény pdanve z uslechtilé nerez oceli DIN 1.4301/A1S1304.

UzZivatelské rozhrani & Sprdava dat

» Pfipraveno na pfipojeni pro pfistup ze vzddleného bodu v
rediném ¢ase a datového monitorovdni (vyzaduje volitelné
pfislusenstvi - kontaktujte nds pro dalsi informace).

L]

Udrzitelnost

* Vysoce kvalitni tepelnd izolace vany nejen Setfi energii
ale také sniZzuje vyzafované teplo, zrychluje ndbéh
vykonu.

Extra prislusenstvi

» Sito na vyrobu nokU pro viechny
sklopné & nesklopné pdnve a
tlakové panve (kromé 80I) a pro
v8echny nesklopné hranaté kotle a
pro 100L sklopneé kotle.

 Stérka pro pouziti se sitem na
vyrobu nokd, Pro kotle a panve
thermaline

PNC 910053 O

PNC 910058 O

thermaline Prothermetic
Multifunkéni tlakova pdney, 170L, EL, CTS, W900

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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thermalLine Prothermetic
Multifunkéni tlakova pdney, 170L,

Elektro

Napéti:
Celkovy pfikon:

Instalace:

Typ instalace

Hlavni informace

Teplotni rozsah MIN:
Teplotni rozsah MAX:
Sitka vany:

Vyska vany:

Hloubka vany:

Vnéjsi rozméry, Sirka
Vnéjsi rozméry, Hloubka
Vnéjsi rozméry, Vyska
Netto vaha:
Uspordadani:
Vyuzitelny objem:
Sklapéci mechanismus
Dvouplastoveé viko
Typ ohfevu

EL, CTS, W900

400 V/3N ph/50/60 Hz
20.6 kW

Montdz na zed

50 °C

250 °C

1050 mm
326 mm

558 mm
1600 mm
900 mm

400 mm
340 kg
Hranaty;Sklopné
170 L
Automaticky
0

PFimy

IEC

®|

thermaline Prothermetic
Multifunkéni tlakova pdney, 170L, EL, CTS, W900

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech

bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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